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‘Dai giovani di Pollenzo
nuove ricette per Ferrero

Gli studenti del master in Food Culture, Communica-
tion & Marketing dell’Universita di Scienze Gastrono-
miche di Pollenzo, divisi in team, a caccia diunanuova
ricetta periprodotti daforno Kinder. El'iniziativa lan-
ciata dalla Ferrero di Alba prima dell’estate, in collabo-
razione con1’Universita delle Langhe. I 25 stu-
denti, di oltre 11 nazionalita diverse, hanno
lavorato'sui nuovi trend del settore alimenta-
re, per proporre nuovi gusti e ricette elaborate
periprodotti daforno del marchio Kinder. Ieri
durante ilSalone del Gustoi maestri pasticceri
della Ferrero hanno materialmente realizzato
le trericette dei candidati e una giuria compo-
sta dainsegnantie esponentidell’aziendaha
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sceltol’idea vincitrice, basata su nuove farci-
ture. I criteri utilizzati in fase di valutazione

lascelta della sono stati molteplici: coerenza con il brand,
propostamigliore ~ coerenzaconitrend di mercato, corretta ap-
per Fererro plicazione delle leve di marketing, grado di

innovazione, concreta realizzabilita del pro-
dotto.Iragazzirisultati primi, cinque in totale, sisono
aggiudicati un’esperienza formativa nell’Ufficio
Marketing di Ferrero Commerciale Italia. Rientra nelle
iniziative del Master coordinato da Michele Fino e pro-
gettato per preparare professionisti capaci dilavorare
sulle strategie di sviluppo del business delle aziende
nel settore agroalimentare.
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