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L'evento

Apre alle Ogr il Salone
della formazione
Esperti di 50 Paesi

per discutere di futuro

Esperti dell’economia e del lavoro
sidannoappuntamentoa Torinoe
la citta risponde mettendo in mo-
stra alcune delle sue eccellenze
nel campo della formazione. L'ap-
puntamento & permercoledi e gio-
vedi, alle Ogr, e la conferenza siin-
titola “Skills for the future: ana-
ging transition”, organizzata
dall'BtL, 'European Training Foun-
dation, l'agenzia europea con se-
deavilla Gualino.

Come suggerisce il nome, & un
momento di confronto sulle com-
petenze che sarauno richieste in
futuro dal mondo del lavoro e su
come questa transizione vada ge-
stita, nei Paesi avanzali e in quelli
in via di sviluppo. A discutere di
questi temi ¢i saranno oltre 350
esperti, di 50 nazionalita differen-
ti. «La capacitd dell’'Unione Euro-

pea e dei Paesi limitrofi di adegua-
re i sistemi di istruzione e forma-
zione determinerad quanto bene
stiamo preparando la prossimage-
nerazione ad affrontave le sfide
del presente, valorizzandone il po-
tenziale per confribuire a stabili-
[, crescila e inclusione», spiega
Onestini, il direttore

delVEIE,
L'evento si apre mercoledi alle
8.15 con un incontro pubblico (bi-
sognaregistrarsi su www.skills4 -
ture.it), ma gia domani sera ¢'é un
“antipasto” dalle 17 alle 21 al Ta-
lent Garden Fondazione Agnelli
con oltre cento inmovatori. Tuttoil
resto della conferenza e invece a
porte chinse. La particolarita &
chie durante la manifestazione
I'Etf ha ereato una sorta di mini-sa-
lone in eui si polranno osservare i
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Spazio anche all'arte
eabigdataconla
piattaforma xFarm che
aiuta gli agricoltori

a gestire laloro attivita

passi che Torino sta facendo per
preparaveilavoratori di domani.
Siparte dal Politecnico, cherac-
conta le sue sei reti di formazione
innovativa Marie Sklodowska-Cu-
riea sostegnodi programimni di for-
mazione congiunta di ricerca e di
doltorato. $i prosegue con 'Uni-

LeOgr

Apre mercoledialle
Ogrrinnovate la due
giorni "Skills for the
future: managing
transition”

versita di Scienze Gastronomiche
di Pollenzo e con la Vass Technolo-
gies, che offre una tecnologia per
realizzare ease in legnoin grado di
proiettare nel futuro un settore
tradizionale come quello delle co-
stimzioni. Poi ¢’2 la Fondazione Its
perla mobilita sostenibile, che ga-
rantisce un percorso post-diplo-
ma e che spiegherd come il “desi-
gn thinking” abbia innovatoil mo-
do di fare lezione, Un’altra espe-
rienza curiosa ¢ invece quella del-
latorinese Wild Mazzini: & unagal-
leria d'arte specializzata in opere
di design dell'informazione, che
ha laneciato un progetto incentra-
tosu big data e talenti del futuro, E
ancora, eccoxFarm, una piattafor-
1a che ainta gli agricoltori a gesti-
re la loro attivitd sfruttando la
scienza dei dati, — ste.p.
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