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Cibo e sviluppo, progetti concreti in Africa

Livia Pomodoro

Imeccanismo che governala

macchina mediatica cerca

ormaisolola cattiva notizia.

Eoracheinternet neha
minato reputazione e forza
economica-elacrisici
incattivisce -emerge questa
responsabilita che i media
hannodiincrudeliree
deprimere ilmondo. Anche per
questo utilizzo questo spazio di
relazione con i lettori parlando
dicose buone e giuste. Ele cose
buone e giuste scivolano in
genere nelle ultime pagine dei
giornali. Parliamo allora di
un’Ttalia che non dimentica il
successo di Expo (non parlo
della “fiera”, parlodella
responsabilita etica di fronte al
mondo) eche conun progetto
finanziato per 3 milioni di euro
dal Ministero dell'Istruzione,
dell'Universita e della Ricerca
(attraverso il Fondo integrativo
specialeper la ricerca:Fisr)
intende favorire losviluppodi
sistemi alimentarie agricoli
sostenibiliin Africa: Kenyae
Tanzaniasonoidue Paesi
individuati. Il progettorealizza
anche una sinergia con quanto
la stessa Africa sta mettendo in
campo, in particolare con:
Caadp (Comprehensive Africa
Agriculture Development
Programme), il processo
dell’'Unione Africana che
coordinainvestimenti,
politiche pubbliche e ajuti per
lagricoltura; con larelazione
Ue-Africaecon quanto le
Agenzie OnuaRoma, il
“Committee on World Food
Security” e la “Global Alliance
on Climate-Smart Agriculture”
stanno promuovendo.

Lofaispirandosiad una
strategiadiinnovazione
scientifica e socio-economica
ricercando lastretta
collaborazione con istituzionie
governilocali. E questo
appunto I'obiettivo di Sass
(Sistemi Alimentari e Sviluppo
Sostenibile) avviato daun
consorzio guidato
dall’'Universita di
Milano-Bicocca al quale
partecipano Universita
Cattolica, Universita diPavia,
Universita diScienze
Gastronomiche diPollenzoe
European Centre for
Development Policy
Management di Maastricht, con
lacollaborazione del Milan
Center for Food Law and
Policy. Sass affrontail tema
della sostenibilita lungo 3
direttrici principali:
ambientale, economicae
sociale con obiettivi specifici nei
diversi ambiti. A cominciare dal
lavoro sulla biodiversita locale,
cioe sulle specie considerate
“marginali” ma che vengono
comunque consumate dalle
popolazioninelle dietelocali,
perché ricche di nutrienti.
Parliamo dialimenti quasi
dimenticati e sotto utilizzati
“Neglected and Underutilized
Species” ’Nus’) che ci si
propone divalorizzare
realizzando un vero e proprio
passaporto biologico,
certificandone la diversita,
mettendolial riparo dal
cosiddetto fenomeno della
biopirateria. Parliamoinoltre
diunimpegno a disegnare
sistemi agricoli produttivi
sostenibili, soprattutto nella
gestione, capacidipreservare
suolo e risorse e al tempo stesso

capacidiprodurreciboe
ricchezza. Il progetto affrontera
diversiaspetti della
sostenibilith ambientale,
culturale e sociale: dall’utilizzo
dimetodibiologicialla
promozione dell'uguaglianza di
genere nellafiliera, al recupero
discartie invenduti. Per
promuovere inoltre la
costruzione di nuovi rapporti
citth/campagna (uno dei temi
del progetto Sass), I'attivita di
certificazione potrebbe
indagare nuove vie per il
sostegno agli agricoltori e alle
aziende che sviluppino retidi
distribuzioni abassoimpattoe
che coinvolgano cittae
metropoli delle aree

coinvolte. Sard fondamentale
cheirisultatisiano condivisi
con gli operatori del settore
agricolokenyota e tanzaniano
anche con il concorso dellarete

delle universita (come la Jomo
Kenyatta University of
Agricolture and Technology di
Nairobi) e dellerealta
economiche e imprenditoriali.
Sass mappera e analizzera
inoltre isistemialimentari
locali in tre diversi contesti dei
Paesi africani: aree naturali,
aree agricole, aree urbanee
periurbane.L’idea e di
collegarlodaun lato alle
strategie della progettazione
europea (Horizon 2020)
dall’altro di renderlo parte delle
sfide di Human Technopole
2040: quiitemidellasicurezza
alimentare e della qualita della
vita devono farsi strada per
rendere sempre pill effettiva la
legacy di Expo 2015. Ricercae
innovazione sidanno la mano.
E’unabuonaltalia quella chesi
affacciain Africa!
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