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' pell'utilizzo del suolo. Aiva-  rebbero a nutrirle senzapro-  una diversa progettazione,
lori entroi quali I'umanita blemi. E evidente che il siste-  nuove tecnologie e processi
Slow food dovrebbe muoversi per man- ma attuale, basatosullalogi-  produttivi, insieme a cambia-
ﬂ .bo , . tenere uno stato di equili- carigidamente lineare del menti culturali e sociali. L'op-
ciboai templ brio dei sistemi biofisiciche  «produci, consuma, dismet-  portunita di questa riflessio-
deu’ e C()’nmnia ne supportano la sua esis.ten- ti» non f}lnziona, mentre il ne g!obale e da cogliere in
za, dovrebbe quindi corri- passaggio a un’economia particolar modo nello scena-
Circolare spondere il senso del limite  circolare, basata sull’inter- riodel cibo, in cui viviamo
dell'uvomo nell'usufruiredi =~ connessione, porterebbe una situazione di emergen-
cio che gli ecosistemi gli enormi vantaggi all’ambien-  za. I1libro Circular Economy for
FrANCO Fassio * mettono a disposizione, of-  te e ai consumatori. Food. Materia, energia e cono-
frendo allo stesso tempo Una logica che pud essere  scenza, in circolo (F.Fassio e
emodaliticoncuiab-  unospazioequoallasocieta  inpartericondottaalsapere  N.Tecco, Ed. Ambiente,
biamo prodottoecon-  civile. L’attuale sfida geopoli-  della civilta contadina,incui ~ 2018), fail punto sulla tra-
sumato il cibo negli tica del food system € dunque  tutto venivariutilizzato, e sformazione oggi in atto e
ultimi cinquant’annihanno  quella di rivoluzionare il che potrebbe favorire Japre-  presenta quaranta casi stu-
avuto impatti devastanti su modello produttivo e distri-  sadicoscienzadelle dinami-  dio dedicati ad aziende che
ecosistemi e societaumane.  butivo a partire da una cor- che e delle relazioni culturali ~ a partire dal cibo puntano
Il settore agroindustrialeha  retta gestione del capitale sottese all’atto del mangiare, sulla circolarita per aprire
contribuito pitdialtrialsu-  naturale esociale.llconsu-  incentivando il sistema ali- la strada a innovazioni capa-
peramentodi4delle9soglie modicibipocosalubricau-  mentare aindividuare un ci di ridurre gli scarti e mi-
che determinanoilimitipla-  sa problemi sanitari gravissi- nuovo equilibrio. gliorare I'ecoefficacia e I’ef-
netari-cambiamento clima-  mi, e mentre quasi un mi- La prospettiva circolaresi  ficienza di prodotti, proces-
tico, perdita di biodiversita, = liardodipersonenonhada  stadunque affacciando nel si e servizi.
alterazionial ciclodell’azoto  mangiare, buttiamo via quadro politico-economico * Ricercatore, Universita di
e del fosforo, cambiamenti quantita di cibo che baste- internazionale, imponendo Scienze Gastronomiche di Pollenzo
i St Lo
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