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Formazione UNISG
per le aziende

a taste of Pollenzo



PUNTI CHIAVE

COSA organizziamo:

Esperienze formative, progettate da UNISG e condotte da professori,
ricercatori ed esperti, su temi e valori in linea con I'approccio metodologico
multidisciplinare dell’'universita.

Per CHI:

Realta del settore agro-alimentare: produttive, della distribuzione, della
ristorazione e del foodpackaging.

PERCHE

Per immergersi nella cultura gastronomica ricca dei valori del “Buono,
Pulito e Giusto”

* Per acquisire conoscenze e competenze tecniche in diversi ambiti del
mondo del cibo

* Per migliorare le competenze trasversali e soft skills del gruppo di lavoro
attraverso esperienze pratiche e sensoriali intorno al cibo
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APPROCCIO

SOSTENIBILITA

VALORI E CONTENUTIUNISG  sBioDIvERsITA

CONOSCENZE e
COMPETENZE TECNICHE

Formazione professionalizzante
Specifica su argomenti e obiettivi aziendali
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QUALITA MULTIDISCIPLINARE

COMPETENZE TRASVERSALI
e SOFT SKILLS

Formazione manageriale

Team working, Gestione del cambiamento,
innovazione, Leadership,

Comunicazione, etc.
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PERCORSI

TRA TEORIA E PRATICA

didattica frontale esperienze / percorsi misti
MULTIDISCIPLINARE GASTRONOMICHE
E SENSORIALI
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http://www.unisg.it/unisg-network/club-dei-partner-strategici/
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AREE TEMATICHE

ed ESPERIENZIALI

NUTRIZIONE

I E BENESSERE

SOSTENIBILITA
E BIODIVERSITA

GUSTO e

ANALISI

SENSORIALE MATERIE PRIME
E PRODOTTO

SCENARI E

SOCIOLOGIA

DEI CONSUMI STORIA,
CULTURA
E VALORI

DESIGN SISTEMICO

FOOD PACKAGING
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LABORATORIO DI -
ANALISI SENSORIALE e .,

Ya Y
POLLENZO
FOOD LAB

BANCA DEL VINO
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SERVIZI AGGIUNTIVI

Organizzazione di pause caffé e pasti presso le Tavole
Accademiche

Coinvolgimento di studenti e laureati UNISG per attivita e cene
didattiche
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A TASTE OF POLLENZO
video

A taste of Pollenzo: i valori Unisg incontrano la formazione aziendale

oo
A TASTE OF=

POLLENZO

> » o) 0:00/1:37
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https://www.youtube.com/watch?v=-UdyffcyjJ8
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Per informazioni contattare
Julia Wheen o Chiara Monge a:

executivetraining@unisg.it



