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bbandono degli al-

peggi, abbandono

dei ‘campi: nellulti-

mo quarto di secolo,
nel nostro Paese ¢ sparito, se-
condo Coldiretti, circa il 28%
delleterrecoltivate. L'Universi-
ta di Scienze Gastronomiche
di Pollenzo, in collaborazione
con Filiera Futura, sta avvian-
do uno studio nazionale siilla
situazione delle terre incolte e
abbandonate e sulle modalita
per rivalorizzarle e metterle a
disposizione dei giovani che
vogliono lavorarle. Al tema e
dedicatalaconferenzaalatere
diCheese «Terre abbandonate
ericambiogenerazionale. Dati
ebuone pratiche peruna visio-
nesistemicanazionales, vener-
di alle 14,30 allauditorium
BPERinviaSarti8 aBra, mode-
rata da Giuseppe Galabrese,
docente e conduittore di Linea
Verde suRai Uno e organizza-
taconil supporto della Fonda-
zione Crc.

Sitratterail tenia dellesupe-
ficiincolte, i sisterni per moni-
torarle, il fenomeno dei giova-
nichevoglionolavorarenelset-
toremahanno difficoltaarepe-
rireterreniele opportunita per
la rigenerazione dei territori

CONVEGNI E CONFRONTI A BRA

Dalle terre abbandonate
al difficile ricambio generazionale

AlCheese siparlera anche di superficiincolte e difficolta perigiovani
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ACheesesiparleradellesfide per chisimantiene tra alpeggi e pascoli

delle aree marginali. L'evento
& ad ingresso gratiiito, da pre-
notare su Eventbrite oinfo@fi-
lierafutura.it.

Numerose poile conferenze
di/Cheese ad ingresso gratuito
in cui si parlera di pastorizia,
ospitate alla Casa della Biodi-
versitainvia GuglielmoMarco-
ni 16. Nella giornata di apertu-
ra di-venerdi; alle 15; «Prati e
pascoli. Perché scompaiono e
perché salvarli», dedicato alla
scomparsadiquestiecosistemi
dimontagnaedeiloro vantag-
gi per 'ambiente, il benessere
degli animali, la salute, le eco-
nomieele culture locali. Saba-
to, alle 11,30, «Riabitare la

montagnax, per innescare un
processo di rigenerazione del-
le terre alte rimettendo al cen-
troil cibo, labiodiversita, il pae-
saggioele comunitalocalieso-
stenendo lanascita di aziende
di giovani pastori, agricoltori,
casari che possano dare atiten-
ticita-anche al turismo rurale.
Alle15,ne«Ipiccolisottoattac-
co»: si parlera delle sfide sem-
pre pit difficili per chi si man-
tiene tra alpeggi-e pascoli, tra
cuiimetodi divalutazione del
benessere animale studiati per
gliallevamentiintensivi («Clas-
syFarms) ‘che penalizzano le
aziende di piccola scala; lac-
cesso ai pascoli sempre pit

complicato, perché assegnatia
aziende che non sono locali o
sono mieri speculatori; la pro-
duzionediformaggialatte cru-
do, considerataillegaleinalcu-
ni paesi e rimessa in discussio-
neancheinltalia.

Domenica, alle 15, «Settem-
bre, andiamo. E tempo di mi-
grare. La civiltd ‘della transu-
manza» affrontera gli aspetti
storici e -antropologici dello
spostainento delle greggi e del
bestiame dai pascoli primaveri-
li-estiviin quotaaquelli autun-
nali-invernali delle pianure
pitumiti. Ein chiusura diChee-
€ 2023, lunedi alle 15, «Che
cosavuoifare dagrande? Il pa-
storel»,sulricambio genérazio-
nale che permetterebbeil presi-
dio delle aree montane e con-
trasterebbe 'abbandono dei
pascoli. Per inveitire questa
tendenza, e per comunicare
un'mestiere che pud attrarre e
coinvolgere i giovani; sonona-
te in Ttalia e nel mondo le pri-
me scuole per pastori e alleva-
tori, le Shepherdschool.

Questi.e gli altri incontri di
Cheese vanno prenotati sul si-
to dell'evento https://chee-
se.slowfood:it/ D.s.—

GRIPRODUZIONE RISERVATA

Tl caso del margaro in Alta Langa
§ *Quisolovino e nocciole:mollotutto™
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