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Gli atenei incontrano il sapere contad
A Perra Madre nasce I'Universita dif

110
usa

Petrini, presidente di Slow Food: unili in un processo virluoso che punla alla soslenibilila alimentare

n casaro
che sa pro-
durre un
ottimo for-
maggio

merita lo stesso rispetto di un
accademico — dice il presi-
dente di Slow Food, Carlo Pe-
trini —. Ma il dialogo ci puo
cssere solo tra pari ¢ per rea-
lizzarlo bisogna convincersi
che nessuno dei due ha in
mano la verita». Parte da que-
sla riflessione il progetlo del-
I'Universita Diffusa, che pren-
dera il via a Torino la prossi-
ma scttimana nell’ambito del-
la dodicesima edizione di
Terra Madre Salone del Gu-
sto.

In citta si danno appunta-
mento 500 accademici, ricer-
calori e formatori del sellore
alimentare di tutto il mondo,
pronti a condividere espe-
rienze e progelti conlintenlo
di porre le basi per la creazio-
ne di una rete internazionale
che metta insieme la cono-
scenza accademica e i saperi
tradizionali.

Atenei e contadini, uniti in
un processo virtuoso che
punta a un grandce obicttivo:
la sostenibilitd alimentare.
Ovvero, spiega Petrini, «il di-
ritto delle comunita a dise-
gnare un sislema alimentare
consono alle propric csigen-
ze».

Al lermine delle due gior-
nate di workshop tematici, in
agenda per venerdi 21 e saba-
to 22, I'assemblca plenaria
concludera i lavori con la pre-
sentazione da parte dei parte-
cipanti e dei delegati delle
idee emerse e delle visioni da
realizzare in futuro. Tl mo-
mento di confronto ha trova-
o la sua sede naturale nella
manifestazione che si aprira
giovedi al Lingotto e che rap-
presentera il punto di parten-
za, la piattaforma di lancio
per un’iniziativa destinata a
crescere e svilupparsi nei me-
si e negli anni a venire.

«Nel mondo ¢’¢ un interes-
se sul cibo reale e diffuso che
nasce dal basso e che deler-
mina il nostro benessere e la
nostra felicita — commenta
Andrea Pieroni, Rettore del-
I'Universita di Scienze Gastro-
nomiche —. Ma i centri di
formazione classici non sono
pil in grado di rispondere el-
ficaccmente a questa csigen-
zd. La grande sfida € Taccesso
alla conoscenza, la democra-
tizzazione del sapere». Da qui
lidea di creare le condizioni
affinché i saperi accademici

Biodiversita Terra Madre Salone del Gusto,, un momento dalle scorse edizioni (ph.Archivio Slowfoed)

possano incontrare le tradi-
zioni conladine e artigiane. E
di farlo dando vita a «nuove
piattaforme che consentano
la condivisionc ¢ lo scambio
orizzontale di esperienze».

I progetto dell'Universita
diffusa € realizzato con il so-
stegno della Fondazione Crt,
che sosticnc Terra Madre Sa-
lone del Gusto con un budget
di 280 mila euro e che ha gia
destinato alla nuova iniziativa
un primo stanziamento di 20
mila curo.

«La Fondazione Crt e I'As-
sociazione delle fondazioni di
origine bancaria del Piemon-
te garantiscono da sempre il
proprio contributo alla mani-
festazione, un appuntamento
che appartiene alla storia e al
dna di Torino e del Piemonte
— sottolinea il presidente
Giovanni Quaglia —. Terra
Madpre, in linea con la mission
sociale delle fondazioni, non
solo valorizza Ie cccellenze
enogastronomiche diffuse
sul territorio e celebra la cul-
tura etica del cibo, ma & an-
che emblema del valore delle
comunita perun futuro soste-
nibile. II progetto di universi-
ta diffusa intende appunio
mettere in rete questa prezio-
sa forza e i saperi collegati, ve-
ro motore del cambiamento
del nostro Paese e del mon-
do».

Ilaria Dotta
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La scheda

@ Nell'ambito
di Terra Madre
Salone del
Gusto, saranno
in citta 500
accademici,
ricercatori
eformatori

del settore
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di tutto il
mondo
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confronteran-
naindue
giornate

di workshop,
il21e22
settembre

& Unpo'di
numeri sulla
kermesse: 900
eventi diffusi
traTorino e
Piemonte,
oltre 1000
espositori,
7000 delegati,
100 forum
e6aree
tematiche

neonleano il sapy
Madre nasce | Tniy

Codice abbonamento:

Ritaglio

stampa ad wuso esclusivo del destinatario,

non riproducibile.

Salone del Gusto

093077



