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Pane & Nutella: il progetto sposa tutti i pani tipici italiani

IINISG DI POLLENZO

■ In collaborazione con l'Uni-
versità di scienze gastronomi-
che di Pollenzo, la Ferrero di
Alba ha lanciato un nuovo
progetto per valorizzare, in
abbinamento con la crema
spalmabile Nutella, i pani tra-
dizionali delle regioni italiane,
più noti o meno conosciuti.
«Pane & Nutella», spiega

l'azienda albese, «è stato pen-

sato per offrire a tutti un viag-
gio nel gusto e nella tradizio-
ne regionale italiana, per ri-
scoprire le origini, la storia e
le caratteristiche non solo di
un prodotto che consumiamo
quotidianamente, ma anche
di un vero e proprio mestiere:
un'arte che porta alla luce una
maestria antica, tante diffe-
renze tra le diverse tipologie e
varietà regionali».
Pane & Nutella è racconta-

to nello spazio dedicato sul

sito Internet www.nutella.it
dove si trovano le schede
dettagliate, suddivise regio-
ne per regione, di ciascun
prodotto, curiosità, ingre-
dienti, aspetti sensoriali,
suggerimenti per il taglio e la
spalmata perfetta.
In futuro il progetto Pane

& Nutella si svilupperà e i pa-
nettieri potranno candidare i
pani tipici da loro prodotti,
portando alla luce i tesori ga-
stronomici dell'Italia. Ansa
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