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Paolo Passano, chef delristorante La Bilaiaa Lavagna

Lo chef della Bilaia ospite del console

Passano va a Miami
per dare un sageio
della cucina italiana

LASTORIA

Paola Pastorelli / LAVAGNA

al 13 al 19 novem-

brela cucina italia-

na va alla conqui-

sta del mondo. E
l'intento dell’Accademia ita-
liana della cucina, fondata
nel 1953 da Orio Vergani,
checonl’ottava edizione del-
la Settimana della cucinaita-
liana nel mondo, propone
quest’anno il focus “A tavola
con la cucina italiana: il be-
nessere con gusto”. Afare da
ambasciatore del gusto ne-
gli Stati Uniti e stato scelto

PaoloPassano, chefdelristo-
rante La Bilaia di Lavagna,
che mercoledi 15 sard ospite
del console generale d’Ttalia
a Miami, Michele Mistd, per
dare un saggio dell'identita
culinaria italiana, con una
masterclass al Culinary insti-
tute di Miami, alla comunita
italiana e americana locale.
«La sua presenza sara una
piacevole opportunitd per
dare risalto all’evento volto
a promuovere la cucina ita-
liana presso la comunita qui
residente», scrive nell’invito
recapitato allo chefil conso-
le diMiamiMichele Misto.
Dottore in scienze gastro-
nomiche, con laurea magi-

strale alla sede di Pollenzo,
700d, Paclo
Passano ama definirsi chef
contadino, capace di unire
innovazione e tradizione,
sguardo al futuro con radici
ben piantate nel territorio e
nel passato, dal quale pro-
vengono tantisaperi, che tro-
vano massima espressione
nel suo agri ristorante gour-
met, che vanta 5 Soli (massi-
ma classificazione agrituri-
stica alivello nazionale), do-
ve propone un agri ment,
che cambia quattro volte
I'anno, seguendolastagiona-
lita e le materie prime locali
prodotte  principalmente
dall’azienda agricola di Pas-
sano, lungo strette fasce di
terra sorrette dai tipici mu-
rettiasecco.

La masterclass, dove lo
chef portera senza dubbio i
cavalli di battaglia della tra-
dizione ligure, offrendo
quindiunavetrina dituttori-
spetto alla tradizione e ai
prodotti del Tigullio e della
Piana dell’Entella in partico-
lare, sara anche l'occasione
per presentare al pubblico
americano i suoi libri: il sag-
gio “Memorie di futuro”, ri-
cercache scopre erecuperai
tratti salienti di un mondo
contadino di cui poco resta,
compresi gli anni del dopo-
guerra che hanno segnato,
anchealavagna, unacesura
che ha interrotto il traman-
darsidelle pratiche dellatra-
dizione contadina; e poiil ri-
cettario “La cucina dei due
mondi”, che unisce le anime
di Passano, quella ligure e
quella sudamericana: nato a
Genova il 18 novembre
1987, l'agri chef ha vissuto a
lungo in Sudamerica, dove
mamma Angela e papa Luigi
hanno tre ristoranti italiani
pluripremiati.—
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