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Universita, tempo di iscrizioni

OFFERTE DIDATTICHE
«INDAGINI» SU TUTTI
GLI ATENEI PIEMONTESI

TORINO (ces)Tempo di iscri-
zione all’Universita, e di pre-
parazione ai test di ingresso,
per gli studenti Piemontesi.

Lofferta didattica della
regione & davvero ampia e
qualificata e copre nume-
rose province e cittadine,
caratteristica appetibile per
gli studenti, che tendono a
frequentare preferibilmente
le sedi vicine a casa.

1l Piemonte conta 1'Uni-
versita degli Studi di Torino
(www.unito.it); il Politecni-
co di Torino (www.polito.it)
con sedi a Torino, Ales-
sandria, Biella, Mondovi,
Vercelli, Verres; 'Universita
del Piemonte Orientale
Amedeo Avogadro
(www.unipmn.it) con sedi a
Vercelli, Alessandria, Asti e
Novara; 'Universita degli
Studi di Scienze Gastrono-
miche (www.unisg.it) a Pol-
lenzo (CN). Inoltre, a Torino
e presente anche la Facolta
Teologica dell'ltalia Setten-
trionale (www.teologiatori-
no.it).

Tendenzialmente, in Pie-
monte come in Italia, si
assiste alla riduzione
dell’eta alla laurea e all’au-
mento della regolarita negli
studi, c’e il lieve incremento
delle esperienze di studio
all’estero e la maggiore par-
tecipazione a tirocini cur-
riculari: & quanto emerge
dall’ultimo Rapporto Alma-
Laurea (svolto su 75 Atenei
e 280 mila intervistati) sul
profilo dei laureati 2018. Le
donne, che da tempo co-
stituiscono oltre la meta dei
laureati in Italia, rappre-
sentano il 58,7% del totale,

quota stabile negli ultimi
dieci anni, e costituiscono
la forte maggioranza nei
ruppi insegnamento
93%), linguistico (84%),
psicologico (80%) e profes-
sioni sanitarie (70%). Di
converso, esse risultano
una minoranza nei gruppi
ingegneria (27%), scienti-
fico (27%) ed educazione
fisica (33%). Le esperienze
di studio all’estero coinvol-
gono complessivamente il
13% dei laureati, in lieve
crescita rispetto al 2008. I
tirocini formativi e di orien-
tamento svolti e riconosciu-
ti dal corso di studio rap-
presentano per le universita
italiane uno degli obiettivi
strategici sul terreno
dell’intesa e della collabo-
razione tra universita e si-
stema economico. Fra i lau-
reati del 2018 i servizi uti-
lizzati almeno una volta ed
erogati dall’organismo per
il diritto allo studio (su base
reddituale documentata)
sono stati soprattutto il pre-
stito libri (39%), le men-
se/ristorazione (37%), il
servizio di borse di studio
(23%), il contributo per i
trasporti (17%) e le inte-
grazioni a favore della mo-
bilita internazionale (16%).
Leta alla laurea, per il com-
plesso dei laureati del 2018,
e pari a 25,8 anni, con dif-
ferenze in funzione del tipo
di corso di studio.

Le date dei test di am-
missioni ai corsi di laurea
con accesso programmato é
in via di definizione e cia-
scun sito internet e costan-
temente aggiornato, ma so-
no diffuse ormai ovunque le
iniziative di orientamento e

di “porte aperte” ed esi-
stono addirittura App che
aiutano nella scelta.

Universita di Torino

Nello specifico, I'Univer-
sita degli Studi di Torino
presenta le Facolta di Agra-

ria, Economia, Farmacia,
Giurisprudenza, Lettere e
Filosofia, Lingue e Lette-
rature Straniere, Medicina e
Chirurgia, Medicina Vete-
rinaria, Psicologia, Scienze
della Formazione, Scienze
Matematiche Fisiche e Na-
turali, Scienze Politiche, per
un totale di 69 corsi di
laurea triennali, 75 magi-
strali e 9 corsi di laurea a
ciclo unico. L'Universita
vanta seicento anni di storia
e nel 2012 ha inaugurato il
Campus Luigi Einaudi, clas-
sificato come uno dei 10
edifici universitari piu spet-
tacolari al mondo. Di ri-
lievo, il sistema bibliote-
cario di Ateneo: 22 biblio-
teche su 32 sedi e 2 milioni
e 900 mila volumi. Rela-
tivamente all’ultima inda-
gine Almalaurea, 12.014 é il
dato collettivo di laureati al
2018; oltre il 62% & donna;
25 anni e mezzo & leta
media al momento della
laurea. Gli stranieri rappre-
sentano il 3,7%; oltre il 57%
risiede nella stessa provin-
cia dove studia. Il 79% ar-
riva da un liceo, con un voto
generale medio di diploma
di 80/100. Il 60% dei lau-
reati ha dichiarato di voler
proseguire gli studi, la stra-
grande maggioranza prefe-
rirebbe lavorare nella pro-
vincia di residenza oppure
torinese. Il tasso di occu-

pazione ad un anno dalla
laurea & il 60.5% (maggiore
della media nazionale del
52.9).

Politecnico

11 Politecnico di Torino ha
sedi anche ad Alessandria,
Biella, Mondovi, Vercelli,
Verres. Le Facolta attive so-
no Architettura, Ingegneria,
Ingegneria dell’'Informazio-
ne. 22 sono i corsi di Laurea
diIlivello (3 in Architettura,
19 in Ingegneria), 28 corsi
di Laurea di II livello (5 in
Architettura, 23 in Ingegne-
ria), 20 percorsi formativi
completamente in inglese,
22 i master e numerose altre
possibilita di specializza-
zione. Fondamentale & il
contributo del Politecnico
al trasferimento tecnologi-
co e la condivisione delle
conoscenze in diversi am-
biti (737 brevetti depositati,
di cui il 30% in co-titolarita
con imprese ed enti inter-
nazionali), cosi come l'at-
tivita di incubatore di im-
prese start up; importante
anche lo sfruttamento delle
piattaforme social di comu-
nicaziomne.

Secondo Almalaurea, al
Politecnico il 70% degli stu-
denti & uomo, oltre il 10% &
straniero. 24,7 anni & 'eta
media alla laurea e quasi la
meta degli studenti arriva
da un’altra regione di re-
sidenza. Il 77% arriva da un
liceo, solo il 13% da un
Istituto tecnico. 25 il voto
medio e 99 il voto di laurea
medio (su 110). Pil1 della
meta degli studenti ha an-
che lavorato, nel frattempo.
Le percentuali sono altis-
sime tra gli studenti che
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dichiarano di avere fre-
quentato le aule di studio, le
biblioteche e i laboratori.
Altissima la soddisfazione
espressa per le conoscenze
informatiche acquisite;
quasi il 60% intende pro-
seguire gli studi.

Sulle prospettive di la-
voro, il 64% intende lavo-
rare nel settore privato o in
proprio, piu1 della meta si
rende disponibile a trasfer-
te che comportino anche il
cambio di residenza.

L'Universita del Piemonte
Orientale Amedeo Avoga-
dro (Upo), dalla recente sto-
ria, ha sedi a Vercelli, Ales-
sandria, Asti e Novara (1’at-
tivita didattica delle pro-
fessioni sanitarie viene of-
ferta anche ad Alba, Biella,
Fossano, Tortona e Verba-
nia, presso le ASL e i poli
ospedalieri delle citta), con
le sue Facolta di Economia,
Farmacia, Giurisprudenza,
Lettere e Filosofia, Medi-
cina e Chirurgia, Scienze
Politiche e si definisce un
“multicampus”. La classi-
fica Censis-Il Sole 24 Ore la
posiziona al 12° posto tra i
61 atenei statali, al primo
assoluto nella valutazione
degli studenti sull’efficacia
della didattica e per gli sta-
ge. Secondo Almalaurea, su
2026 laureati al 2018, il 62%
¢ donna. 25,5 anni & l'eta
media alla laurea, conse-
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guita con un punteggio me-
dio di 100/110 e una durata
media di 4 anni di corso.
Quasi la meta dei frequen-
tanti ha studiato in una
provincia diversa da quella
di residenza; solo il 7.8% ha
partecipato a esperienze di
studio internazionali, ma
pitt dell’80% ha compiuto
esperienze di stage e ti-
rocini lavorativi riconosciu-
ti dal corso di laurea. Circa
il 62% ha fatto esperienze di
lavoro collaterali, ma so-
lamente un terzo di questi
le ha fatte in ambiti coerenti
con gli studi in compimen-
to.

Quasi la totalita degli stu-
denti ha frequentato le aule,
e moltissimi di loro anche le
postazioni informatiche. 11
63% dei laureati intende
proseguire gli studi dopo la
laurea di primo livello,
mentre chi pensa gia al la-
VOro non esprime una pre-
ferenza tra il settore pub-
blico e quello privato.

Scienze Gastronomiche

A Pollenzo, c’é "Univer-
sita degli Studi di Scienze
Gastronomiche, nata e pro-
mossa nel 2004 dall’asso-
ciazione internazionale Slo-
wlFood con la collaborazio-
ne delle regioni Piemonte
ed Emilia Romagna, un’uni-
versita non statale ma le-
galmente riconosciuta dallo
stato italiano. a peculiarita

IL POLITECNICO DI TORINO & da sempre

un polo d"

dei suoi corsi attrae stu-
denti da decine di paesi
diversi, interessati all’origi-
nale progetto formativo
che, coniugando studio,
pratica e viaggi didattici in
tutto il mondo, consente
loro di operare per svilup-
pare i futuri scenari del
cibo. U'ateneo forma i ga-
stronomi, nuove figure pro-
fessionali che hanno co-
noscenze e competenze in-
terdisciplinari nell’ambito
delle scienze, cultura, po-
litica, economia ed ecologia
del cibo e sono in grado di
sviluppare valori come la
sostenibilita e la sovranita
dei sistemi alimentari glo-
bali, comprendendone tut-
te le fasi, dalla produzione
al consumo. Secondo Al-
malaurea, i laureati nel 2018
sono 118, in maggioranza
donne; un quarto & rap-
presentato da studenti stra-
nieri, ’eta media di laurea &
25 anni e il voto medio &
102/110. La durata media
degli studi & 3 anni, con
nessun ritardo stimato.
'85% ha compiuto anche
esperienze di lavoro, per la
maggior parte dei casi at-
tinenti agli studi. Piti della
meta dei laureati non in-
tende proseguire gli studi,
orientati a lavorare in am-
bito privato. Dato l'indiriz-
z0 caratterizzante e parti-
colare delle materie di stu-
dio, la totalita dei laureati si
rende disponibile a trasfer-

te di lavoro, anche frequenti
e con cambi di residenza.

Facolth Teologica

Inoltre, la Facolta Teo-
logica dell'ltalia Settentrio-
nale prevede un Ciclo Isti-
tuzionale che compone un
percorso di studi di 5 anni,
che si conclude con ’esame
di baccalaureato. Ordina-
riamente é il piano di studi
seguito dai giovani che si
preparano a diventare sa-
cerdoti, ma e seguito anche
da molti religiosi e laici per
la loro formazione teologica
personale per l'alto livello
di preparazione che viene
fornita.

Conclusi gli studi quin-
quennali, & possibile acce-
dere alla specializzazione
biennale del ciclo di Li-
cenza (a Torino & attivato
un corso di specializzazio-
ne in teologia morale).

Altri corsi

L'Universita non & sola-
mente per i giovani in eta
post-diploma: gli Atenei of-
frono proposte e soluzioni
anche per chi vuole tornare
(o continuare negli anni) ad
approfondire studi e cono-
scenze, tramite Summer e
Winter School, master, dot-
torati e corsi di perfezio-
namento, quelli di aggior-
namento e professionaliz-
zanti post laurea. Gli esami
non finiscono mai.

Genny Notarianni
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