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Slow ‘Foodﬁ Foglio

€© La prima edizione del premio ideato da Ceretto e Universiti di Scienze gastronomiche

Orti, verde e sostenibilita, al via Coltivare e custodire

1a le colline cuneesi nasce
T un premio dedicato alla

sostenibilith ambientale. Il
riconoscimento, riservato ad
autori di progetti di salvaguardia,
difesa dell'ambiente e
valorizzazione sociale provenienti
da tutto il mondo, sara assegnato
in occasione di «Coltivare ¢
Custodire», lappuntamento
annuale ideato dalle Aziende
vitivinicole Ceretto e
dall'Universita di Scienze
gastronomiche di Pollenzo in
continuita con il passato Premio

Langhe Ceretto, ponendo al
centro gli «intellettuali della
terra». Oggi e domani, a Pollenzo
e alla tenuta Monsordo
Bernardina di Alba, si parlera de
«Larivoluzione dell'orto».

La cerimonia & inserita nel fitto
calendario di incontri che si apre
oggi alle 15 con il conferimento da
parte dell'Universita di Pollenzo
della laurea honoris causa ad
Alice Waters, una delle piti
importanti e influenti figure
mondiali della gastronomia degli
ultimi 50 anni. Seguiranno tavole

rotonde, un «pranzo stellato a 6
mani», la proiezione di un film
all'aperto, mostre, incontri e
laboratori didattici. Tanti
momenti di confronto pensati per
favorire riflessioni sui valori e
sulle azioni che guidano verso
pratiche sane, etiche e sostenibili.
Tra gli ospiti, sono attesi Bruno
Ceretto, presidente delle Aziende
vitivinicole Ceretto, il patron di
Slow Food Carlin Petrini e lo chef
Enrico Crippa.
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